
WINE

RED

ITALY

piemonte
2022	 barbera d’alba – diego morra			   575
2017	 barolo “la tartufaia” – giulia negri			   1.250
2013	 barolo riserva “bussia” – a&g fantino			   1.600

toscana
2023	 chianti classico – “buondonno”			   775
2023	 chianti classico – “buondonno”			   775
2024	 chianti classico “sonocosi” – jurij & figlia			  850
2019	 rosso di montalcino – querce bettina			   725
2020	 rosso di montalcino “ignaccio” – il marroneto		  1.250
2022	 rosso di montalcino – salvioni			   2.000
2021	 brunello di montalcino – il marroneto			   2.550
2020	 montepulciano d’abruzzo v.v. “branella” – emidio pepe		  2.750

SPAIN

2023	 mencia joven – adegas guímaro			   500
2024	 garnacha “la bruja de rozas” – comando g			   850
2024	 garnacha “vilanueva” – comando g 			   1.350
2024	 garnacha “navatalgordo” – comando g			   1.450

GERMANY

2022	 spätburgunder – rheinhessen, kühling-gillot			  800
2022	 spätburgunder “kirchenstück gg“ – rheinhessen, battenfeld-spanier	 1.850
2021	 pinot noir – baden, weingut heitlinger			   550
2023	 pinot noir – baden, weingut stigler 			   750

AUSTRALIA

2024	 pinot noir – tasmania, tolpuddle			   1.350
2024	 pinot noir “farrside” – geelong, by farr			   1.700
2022	 pinot noir “yarragon” – gippsland, william downie		  1.850
2021	 pinot noir “yarragon” – gippsland, william downie		  1.850

SOUTH AFRICA

2020	 cinsault “pofader“ – eben sadie			   950
2019	 red blend “columella“ – eben sadie			   1.750

USA - CALIFORNIA

2024	 pinot noir “les larmes“, anderson valley – littorai		  2.600
2015	 syrah “no. 4“, santa barbara county – andremily		  3.500
2018	 cab. sauvignon “reserve selection, napa valley – raymond vineyards	 1.300
2017	 cab. sauvignon “the mascot“, oakville, harlan family		  2.300

USA - OREGON

2022	 pinot noir “vgr“ – 00 wines 			   2.400
2022	 pinot noir “shea” – 00 wines			   3.500

ARGENTINA

2015	 cab. sauvignon “historic rows“ – catena alta			  1.100
2015	 malbec “catena alta“ – catena zapata			   2.000



SAKE

					    7cl / 30cl / btl

muri - koji rice series 1 (0.0%)	 110 15cl / 550

kojima sohonten - toko junmai	 85 / 360 / 800
crisp & mineral

mukai - natsu no omoide	 100 / 425 / 1.000
complex & umami

hakutsuru - yuji junmai 	 60 / 265 / 625
light & juicy

hakutsuru - genshu umeshu	 65 / 285 / 650
fragrant plum wine

sawanotsuru - 100nin no kikisakeshi	 600

daimon - junmai ginjo shizuka	 850

enter x richie hawtin - sookuu junmai tokubetsu	 850

sawanotsuru – minume	 975

tatenokawa - junmai daiginjo ‘seiryu’	 1.050

tatenokawa - nigori junmai daiginjo	 1.150

fukuchiyo - nabeshima ginjo	 1.300

mukai - ine mankai (red sake)	 1.300

daimon - iwafune tokubetsu honjozo (180cl)	 1.600

daimon - 35	 2.000

RED

FRANCE

coteaux bourguignons
2021	 pinot noir & gamay – domaine kuheiji			   1.200

bourgogne rouge
2021	 bourgogne rouge – georges glantenay			   700
2022	 bourgogne rouge – lucien muzard & fils			   850
2023	 bourgogne rouge – xavier monnot			   950
2023	 bourgogne rouge – fabien coche			   1.000
2023	 bourgogne rouge – caroline frey			   1.150

bourgogne côtes de nuits
2023	 marsannay “est quest” – domaine jerome galeyrand		  1.250
2022	 fixin “entre deux velles” – maison róisin curley		  1.800
2021	 gevrey-chambertin – domaine kuheiji			   3.250
2023	 chambolle musigny – domaine hudelot-noellat			  3.000
2022	 chambolle-musigny 1. cru “les charmes” – gerard mugneret		  4.300
2023	 nuits-saint-georges – confuron-gindre			   2.150
2021	 nuits saint georges 1. cru “aux boudots” – jérôme chézeaux		  1.700

bourgogne côtes de beaune
2022	 savigny-lès-beaune “aux grand liards” – simon bize		  1.700
2023	 pommard – bachelet-monnot			   1.275
2021	 pommard 1. cru “les combes dessus” – georges glantenay		  2.200
2019	 volnay – caroline frey			   1.650
2022	 volnay 1. cru “le ronceret” – georges glantenay		  2.750
2020	 volnay 1. cru “les fermiets” – mark haisma			   3.000
2021	 monthélie 1. cru “sur la velle” – eric de suremain		  1.400

beaujolais
2023	 beaujolais “fleurie” – clos de la roilette			   750
2021	 beaujolais villages – domaine chapel (150 cl)		  1.550

rhône
2023	 côtes du rhône – franck balthazar			   650
2021	 côtes du rhône – domaine jamet			   800
2019	 côte rôtie ”terrasses”– jean-luc jamet			   2.250
2023	 grenache ”aragón” vdf – theo dancer			   2.000

bordeaux
2019	 château grand village – société civile du château lafleur		  975
2020	 côtes de bourg – château roc de cambes			   2.100

provence
2021	 apilles rouge – domaine de trévallon			   2.200

savoie
2020	 gamay blend “argile rouge” – dom. des ardoisières		  950
 
jura
2022	 poulsard, love poulsard – château béthanie			   800
2022	 trousseau, rousteau – maxime crotet			   1.000
2021	 pinot noir “confidentiel“ – domaine tissot			   1.700

loire
2023	 cabernet franc, “clos mazurique- brézé“ – arnaud lambert		  650
2023	 cabernet franc, “bazaar rouge“ – domaine moly		  825
2023	 pineau d’aunis & pinot noir, “pouce pied“ – torpen		  725



WINE BY THE GLASS

SPARKLING

nv	 proverbio - prosecco extra dry 		 glera 	 italy 		  95 / 495
	 fresh bubbly pear

nv	 gut hermannsberg – sekt – riesling brut		 riesling	 germany		  145 / 725
	 crisp citrus & elegant

nv	 lou dumont – crémant de bourgogne rosé bdn	 pinot noir	 france		  170 / 850
	 flirtatious & red fruity

nv	 a. bergère – champagne “origine“ brut	 chardonay mix	 france		 210 / 1050
	 silky & seductive

nv	 french bloom - 0.0%		 chardonnay 	 france		  150 / 750
	 fizzy apple pie

WHITE

2023	 poderi del leone		 pinot grigio	 italy		  95 / 475
	 pears, apples & easy-going

2024	 acham-magin “trocken”		 riesling	 germany		  125 / 625
	 minerality & structure

2024	 lukas hammelmann - käbitan (off-dry)	 riesling	 germany		  110 / 550
	 candied lemons

2024	 famille hebinger - la vie d’ici		 gewürztraminer	 france		  115 / 575
	 aromatic & herbaceous

2023	 olivier riviere - le blanc		 viura	 spain		  155 / 775
	 buttery & taut

nv	 villa huesgen - 0.0%		 riesling 	 germany		  150 / 900
	 limes & salinity

2024	 chanterêves – bourgogne blanc “yume utai”	 chardonnay	 france		  195 / 975
	 crisp & mineral

ORANGE

2022	 mas gomà - tiet jan 	 xarello 	 spain 		  100 / 500 
	 white flowers & stone fruit

2022	 winnica jakubów - yacobus 	 aromatic blend 	 poland 		  145 / 725 	
	 baking spices & orange peel

RED

2021	 pedro parra - imaginador		 cinsault	 chile		  105 / 525
	 savoury & elegant

2023	 pianogrillo – terre siciliane igt		 frappato	 italy		  120 / 600
	 floral & succulent

2024	 walter salvano - barbera d’alba 		 barbera 	 italy		  150 / 750
	 light & juicy

2018	 raúl pérez ”la vizcaina rapolao”		 mencía	 spain		  180 / 900
	 perfumed & mineral

2022	 jean marc bouley - bourgogne rouge	 pinot noir	 france		  195 / 975
	 juicy & elegant

2012	 r. lópez de heredia - viña tondonia “reserva”	 rioja blend	 spain		 220 / 1100
	 earthy & savoury

WHITE

FRANCE

alsace
2023	 gewürtztraminer, ”caroline” – domaine schoffit-harth		  675
2022	 pinots blanc, réserve perpétuelle ”niedermorschwihr” – la rogerie	 1.200

loire
2023	 melon de bourgogne, ”la grande pièce” – stéphane orieux		  650
2024	 sancerre blanc ”les baronnes” – henri bourgeois		  825
2024	 sancerre blanc – domaine vacheron			   1.100
2023	 sancerre blanc – paul cherrier (150cl)			   1.750
2023	 pouilly fumé ”la rambarde” – landrat-guyollot		  675
2024	 chenin blanc ”hunaudière” – samur, fabien duveau		  700
2024	 chenin blanc ”remus” – montlouis-sur-loire, taille aux loups		  950
2021	 chenin blanc ”les vieux clos” – savennières, familie joly		  1.850

jura
2022	 chardonnay ”jurassique” – domaine de la renardière		  1.115
2020	 chardonnay – bruno bienaimé			   1.500
2020	 chardonnay ”en barberon” – domaine tissot			   1.500
2023	 chardonnay ”les abeilles” – pierre giradin			   2.200

jurançon
2023	  petit manseng - jurançon sec – domaine vignau		  650

languedoc
2022	 field blend ”st. jean” – domaine de bébian			   800
 
bourgogne chablis
2023	 chablis – domaine s & v. michelet			   850
2023	 chablis 1. cru ”montée de tonnerre” – domaine servin		  975
2023	 chablis 1. cru ”vaillons” – william fevre			   1.800

bourgogne aligoté
2024	 aligoté – arnaud baillot			   725
2023	 aligoté – guy bocard			   750

bourgogne blanc
2023	 bourgogne blanc – domaine matrot			   975
2023	 bourgogne blanc ”le clos de château” – domaine de montille		  1.200
2022	 bourgogne blanc ‘les mosnières’ – maison petit roy		  1.850

bourgogne côte de beaune
2022	 pernand vergelesses – clarisse de suremain			   1.700
2023	 beaune blanc 1. cru ”les grands epenottes” – pierre giradin		  3.000
2021	 meursault – bouchard père & fils			   2.100
2023	 meursault ”grands charrons” – domaine chavy-chouet		  2.500
2023	 puligny-montrachet – domaine de montille			   2.800
2024	 puligny-montrachet ”les enseignères” – domaine chavy-chouet		  2.700
2023	 chassagne-montrachet – domaine de montille			   2.600
2022	 chassagne-montrachet 1. cru ”morgeot” – marc-antonin blain		  2.600
2023	 chassagne-montrachet 1. cru ”vignes blanches” – pierre girardin	 4.700
2015	 montrachet grand cru – domaine fontaine-gagnard		  8.500
2022	 santenay blanc ”champs claude” – lucien muzard & fils		  1.100

mâconnais
2023	 mâcon villages v. v. – andré bonhomme			   800
2023	 saint-véran ”la bonnode – cuvée ovoïde” – bret brothers		  1.150

beaujolais
2012	 sauvignon blanc ”sauvage” – domaine saint cyr		  1.050



SPARKLING & CHAMPAGNE

FRANCE

champagne
nv	 vertus 1. cru ”expérience”, extra brut– andré jacquart	 chardonnay	 1.100
nv	 bdb ”les terres fines”, extra brut – dhondt-grellet	 chardonnay	 1.800
nv	 bdb ”ècueil trépail” – frederic savart		  chardonnay	 2.600
nv	 blanc de meunier, brut nature – chavost		  pinot meunier	 1.750
2021	 ”le champ des maladries”, extra brut – carré frères	 blend	 2.000
nv	 rosé ”blason”, brut – perrier-jouët		  blend	 2.800
2011	 vintage, brut – krug		  pinot noir	 6.000

bourgogne
nv	 crémant de bourgogne bdb – vignerons de mancey	 blend	 700
nv	 crémant de bourgogne, brut nature – arnaud combier (150 cl)	 blend	 1.500

jura
nv	 crémant du jura, brut – château béthanie		  savagnin & chardonnay	725

loire
nv – crémant de loire – arnaud lambert		  chenin blanc	 625

ITALY

nv	 rosato frizzante – intergrale		  field blend	 500

ORANGE

FRANCE

2024	 gewürtztraminer & riesling ”macération” – charles frey		  600

ITALY 

2022	 trebbiano & malvasia ”canna torta” – podere le ripi		  750
2023	 garganega blend ”syrius” – edoardo sacchetto			  775

SWEET WINE

AUSTRIA - WEINLAND

2015	 cabernet blend tba ”tetuna” – weingut goldenits (37,5 cl)		  600

GERMANY - MOSEL

2023	 riesling spätlese ”brauneberger juffer” – fritz haag		  725
2023	 riesling spätlese ”brauneberger juffer sonneuhr” unterlind		  1.200

WHITE

AUSTRIA

2022	 riesling “loibner ried klostersatz”, wachau – fx pichler		  850
2024	 grüner veltliner “loibner”, wachau – f.x pichler		  950

GERMANY

mosel
2023	 riesling trocken – fritz haag			   550

nahe
2022	 riesling trocken erste lage – weingut korrell johanneshof		  800
2023	 riesling”frühtau” – emrich-schönleber			   800

pfalz
2023	 riesling kabinett “forst“– georg mosbacher			   500
2024	 riesling trocken “winwin“ – von winning			   550
2024	 riesling trocken – weingut scheuermann (100 cl)		  600
2022	 riesling trocken “ancestral“ – weingut karsten peter		  725

baden
2024	 weissburgunder – weingut klumpp			   625
2018	 weissburgunder “steingrubenberg gg“ - salwey			  1.300

SPAIN

2022	 viura “kaori“ – bodegas ontañón			   500
2024	 godello & doña blanca – josé antonio garcía			  675

PORTUGAL

2023	 xisto ilimitado blanco – luis seabra			   625

ITALY

veneto
2024	 garganega “masieri” igt – angiolino maule			   575
2023	 garganega soave superiore “runcata“ – dal cero		  775

tuscany
2019	 vernaccia “il templare“ – montenidoli			   800

POLAND

2023	 riesling “2“ – winnica jakubów			   625

 
CANADA

2023	 riesling vqa ontario – norman hardie			   625
2023	 chardonnay vqa – norman hardie			   850

tasmania
2024	 chardonnay – tolpuddle			   1.350

USA - CALIFORNIA

2022	 chardonnay “director’s cut“ – francis ford coppola		  875
2022	 chardonnay – scar of the sea			   1.000

USA - OREGON

2022	 chardonnay “vgw“ – 00 wines 			   2.100
2022	 chardonnay “egw” – 00 wines			   2.800
2022	 chardonnay “seven springs” – 00 wines			   3.250


